
14 Octobre

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Assiette de charcuteries 12 

Terrine de cochon, noix et abricots 17 

Udon de pomme de terre, girolles et lard fumé 18 

Tartare de Saint-Jacques, mandarine Satsuma et couleurs de radis 17 

Poireaux étuvés au sésame, sauce gribiche aux algues 16 

Les plats 

Courge confite, praliné de graines, beurre de butternut  32 

Rouget grillé, coques et kombu en velouté, oignon doux 38 

Poulette de Racan, calisson de légumes fondants, sauce à la moutarde 39 

  

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Tulipe aux poires, brownie et poivre long 16 

Baba au rhum, tonka et fruits exotiques, chantilly 16 


