
9 Sept

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Assiette de charcuteries  12 

Terrine de cochon, noix et pruneaux  17 

Aubergine façon caponata et concassé de tomates aux olives  16 

Salade d’oignons nouveaux, figue fraîche, comté et pistaches  17 

Carpaccio de sériole hamachi, ponzu tomates, pastèque et crispy échalotes  18 

Les plats 

Gnocchis au beurre d’artichaut, girolles sautées et courgettes  34 

Maigre de ligne, haricots coco, crème d’ail noir et moules  38 

Côte de veau, fagot de haricots verts et poireaux, piment et mirabelles 39 

  

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Tarte sablée au sarrasin, pêche pochée et crème Suède à la kasha  16 

«  Figgy bread » à la baie rose, douceur de fruits et sorbet à la figue  15


