
25 Août

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Assiette de charcuteries  12 

Romesco de poivron, galette de pommes de terre et ratatouille  16 

Sashimi de dorade grise, crème aigrelette et pêche jaune, huile de figue  17 

Croquettes de jambon et comté 24 mois, chimichurri  16 

Les plats 

Raviolis ricotta et herbes, figues Bourjassotte, fondu d’épinards  32 

Merlu de ligne, haricots verts sauté aux épices, beurre monté à la tomate  38 

Côte de veau, courgette grillée et mirabelles, pesto, jus à la verveine  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Soupe de pêche, verveine et poivre, sorbet aux fruits jaunes  15 

Figues rôties, sablé sarrasin et glace au lait  16


