
3 Juin

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et abricots  17 

Raviole surprise au homard et pistache  19 

Sashimi de sériole sauvage, abricot du Roussillon poêlé et raifort  17 

Tarte feuilletée aux légumes mentholés, neige de feta  16 

Les plats 

Polenta crémeuse aux épinards, oignons rôtis et burrata  32 

Maigre de ligne grillé, soupe de poisson et pommes nouvelles  38 

Filet de bœuf, petit pois et courgette, jus aux herbes et condiment  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Fleur de courgette farcie, ricotta à la rhubarbe et cardamome  16 

Vacherin cerises et rose, crème Suède au sureau  15 


