
24 Juin

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et pruneaux  17 

Sashimi de sériole sauvage, pastèque et poivre de Sichuan  18 

Gaspacho de tomates, jambon de pays, huile de figue et géranium  16 

Halloumi pané, salade de concombre tapé et olives Kalamata  17 

Les plats 

 Les petits légumes de Zilda, chermoula et tuile de pain  34 

Queue de lotte, courgette grillée, feta et pickles de rose  38 

Côte de cochon, poivron rôti, épinards au cumin, jus infusé à la verveine  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Sundae à la fleur d’oranger, pistache et abricot  16 

Glace au café, coulis caramel, rocher et lait de coco  15


