
6 Mai

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et abricots  17 

Asperge blanche rôtie au lard, crème d’asperge et noisettes  16 

Crudo de dorade grise, huile d’herbes et poutargue  17 

Salade d’artichauts, sauce tonnato et crispy de poivrade  18 

Les plats 

Assiette de légumes printaniers, crème d’asperge verte, olive noir et pesto  34 

Queue de lotte grillée, fenouil à l’estragon et yuzu kosho  38 

Filet de Boeuf, rouleau de chou nouveau, crumble de sapin et jus viande  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

 Tarte sablée sarrasin, fraise et rhubarbe, crème à la vanille  16 

Crémeux chocolat, café glacé et moelleux aux dates  15 


