
13 Mai

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et abricots  17 

Mille feuille d’asperge verte et daurade royale, aigre doux et kombu  18 

Salade de petit pois et spaghetti de navet, koshu de fraises  17 

Fenouil grillé, crispy chorizo et graine de tournesol au ras-el-hanout  16 

Les plats 

Asperges blanches et gnocchi, beurre blanc au sureau et crème d’amande  34 

Maigre de ligne, chou nouveau et asperge verte, lait ribot et huile piment  38 

Côte de cochon, artichaut grillé et cresson, crumble sarrasin  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Rhubarbe et chocolat Plaq 76%, crème chantilly et moelleux chocolat  16 

Salade de fraise et cerises, glace au levain et tuile gavotte  15 


