
15 Avril

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et abricots  17 

Thon rouge de ligne, huile d’olive et grenadine de betterave  18 

Pois chiche façon falafel, légumes croquants et aigre-doux au curcuma  16 

Pappardelles et sarrasin cuisinés au citron confit et olives Kalamata  17 

Les plats 

Asperges vertes et feta en feuille de brick, méli-mélo miel et sésame  34 

Maigre de ligne, jeunes blettes multicolores, yaourt et huile de laurier  38 

Quasi de veau, asperges blanches des Landes et voile de brebis  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Fontainebleau aux fraises fraîches, mini-meringues et gel de fruits rouges  16 

Gâteau de Savoie citron Meyer et rhubarbe, crème suède a la Chartreuse  15 


