
1 Avril

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et pruneaux  17 

Tagliatelles de seiche, petits légumes et sauce au kimchi  17 

Asperges vertes, haddock fumé et chips d’ail des ours  18 

Tartare de bœuf au couteau, câpres et parmesan, pesto d’herbes  16 

Les plats 

Asperges blanches, tapenade, oignon rouge et voile croustillant  34   

Merlu de ligne, agnolotti, condiment pomme et ras el-hanout  38 

Cochon du Perche, petit pois au lard et laitue braisée, jus de volaille  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Soupe de fraises et guimauve au poivre long, glace au lait  16 

Pamplemousse, gel citron au wasabi, tuile dentelle et sorbet aux herbes  15 


