
4 Mars

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et abricot  17 

Poireaux vinaigrette, haddock et sauce aux herbes  18 

Nem au chou pe-tsaï, crispy chilli oil, sauce soja et gingembre  16 

Sashimi de maigre, vinaigrette raifort et noisette torréfiée  17 

Les plats 

Céleri rôti, praliné d’épeautre et crémeux vanillé  32 

Queue de lotte, endive et coquillages, sauce cresson  38 

Pintade farcie, trévise tombée au vinaigre de rancio, chorizo et ajo blanco 39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Tarte aux agrumes, citron Meyer et pécan, sorbet pamplemousse  16 

Gâteau datte et pomme, crème café et glace au lait  15 


