
26 Février

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et abricot  17 

Encornet grillé, cecina de bœuf, brocoli et écume herbacée  18 

Œuf croustillant, jardiniere de legumes et sauce potimarron  16 

Sashimi de maigre, orange sanguine et œufs de truite  17 

Les plats 

Pak choï en tempura, sauce gochujang et émulsion pecorino  32 

Lieu jaune de ligne, céleri confit, olive et noix, sauce coquilles  38 

Caille rôtie, oignon farci aux champignons, boudin noir  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Tarte au caramel et romarin, sorbet poire  15 

Mousse au chocolat Plaq 76%, golden latté et noisette  16 


