
11 Février

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et abricot  17 

Spirale de chou et avocat, siphon d’oignon et nori  16 

Encornet grillé, sauce cresson et barbes de Saint-Jacques  18 

Poireaux au lard fumé, beurre blanc au miso et crousti de légumes  17 

Les plats 

Trévise et artichauts, sauce épinards et agrumes  32 

Queue de lotte, raviole de légumes et coques, sauce marinière  38 

Pintade farcie, chou-fleur rôti, amandes et sauce soja, citron confit  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Fleur de chocolat, mousse au chocolat Plaq 76% et noix  16 

Pomme rôtie, caramel, streusel sarrasin et aneth  15 


