
28 Janvier

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Sashimi de sériole, betterave en pickles et poire  17 

Sole confite, coquillages minute, carotte et passion  18 

Gnocchi de pain grillé, beurre monté, purée d’anchois et salsa verde  17 

Brocoli grillé et avocat, olive noire et radis noir  16 

Les plats 

Duo de chicorée braisée à l’orange, sauce à l’orge grillé et parmesan  32 

Bar de ligne, potimarron, chorizo et jus de légumes  38 

Côte de cochon, gâteau pomme de terre et céleri, croustillante aux herbes  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Gâteau à l’orange et pistache, glace miel et fleur d’oranger  15 

Crème de riz au thé vert, kiwi rouge et sorbet kiwi  16 


