
14 Janvier

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Les entrées 

Terrine de cochon, noix et abricots  17 

Chou grillé, cromesquis d’oignon et carotte au curry  16 

Sashimi de daurade royale, orange et œufs de truite  17 

Céleri façon carbonara, pecorino et noisettes  18 

Les plats 

Poireaux crayons grillés, sauce cresson poivrée et mimosa  32 

Dorade de ligne, salsifis rôtis, crème de racines au miso  38 

Côte de veau, endives caramélisées et poire, jus à la tonka  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Poire pochée, bergamote et meringue, sorbet poire  16 

Gâteau au kiwi rouge, sorbet kiwi et thé vert  15 


