
3 Décembre

Viandes d’origine Française  

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires. 

Prix nets en euros, taxes et services compris

Vin chaud aux agrumes  8 

Les entrées 

Foie gras poêlé, pak choï et consommé de boeuf aux épices douces  18  

Poireaux grillés, beurre de clémentine, filet d’anchois  16 

Sashimi de daurade Sar, pomme acidulée et oeufs de truite  17 

Les plats 

Pleurotes panées, épinards et baie de genièvre, sauce au persil   32 

Maigre de ligne, mille-feuille Doré de Cossigny, châtaigne et parmesan  38 

Côte de cochon, mousseline de céleri, coquillages et sauce poivre  39 

Les desserts 

Sélection de fromages  14 

Crème brûlée au vin jaune  15 

Tartelette sarrasin, kiwi rouge et baie rose, sorbet kiwi  16 

Poire pochée dans un vin chaud, chocolat moelleux et sorbet poire  15 


